
                   STŘEDNÍ ŠKOLA GASTRONOMIE, HOTELNICTVÍ A LESNICTVÍ BZENEC, 

        PŘÍSPĚVKOVÁ ORGANIZACE  

   

Výsledky maturitní práce se hodnotí podle těchto kritérií:   

   

1. Vymezení tématu, splnění požadavků na danou maturitní práci 

2. Odborná úroveň maturitní práce, použití relevantních zdrojů a úplnost odkazů na použité 

zdroje 

3. Obsahová a věcná část maturitní práce, logická struktura práce  

4. Dostatečná analýza podnikatelského projektu   

5. Jazyková úroveň, využití znalostí získaných vzděláváním, práce s odbornou literaturou   

6. Interpretace výsledků, ucelené shrnutí výsledků práce a závěr 

7. Formální úprava maturitní práce (využití dovedností ICT, prezentace v PP) 

8. Obhajoba maturitní práce (prezentace řešitele maturitní práce před maturitní komisí včetně 

anotace v cizím jazyce) 
   

Kritéria hodnocení  
Maximální počet 

bodů  

1. Vymezení tématu, splnění požadavků na danou maturitní práci  5 

2. 
Odborná úroveň maturitní práce, použití relevantních zdrojů a 

úplnost odkazů na použité zdroje 
10 

3. Obsahová a věcná část maturitní práce, logická struktura práce  10 

4. Dostatečná analýza podnikatelského projektu  15 

5. 
Jazyková úroveň, využití znalostí získaných vzděláváním, práce 

s odbornou literaturou   
5

6. Interpretace výsledků, ucelené shrnutí výsledků práce a závěr 10

7. Formální úprava práce (využití dovedností ICT, prezentace v PPT) 20 

8. 
Obhajoba maturitní práce (prezentace řešitele maturitní práce

před maturitní komisí včetně anotace v cizím jazyce) 
25 

Počet bodů celkem  100 

Výslední hodnocení je tvořeno z návrhu odborných učitelů a hodnocení maturitní komise:   

Počet bodů Bodové hodnocení  

1. Zpracování maturitní práce 1-55 bodů 

2. Dovednosti ICT, prezentace v PP) 1-20 bodů 

3. Obhajoba maturitní práce 1-25 bodů 

Výsledný počet bodů max.  100 bodů 

Výsledná klasifikace:  

100 – 90 bodů   výborný  

  89 –75 bodů   chvalitebný  

  74 – 50 bodů   dobrý  

  49 – 30 bodů   dostatečný  

  29 –  0  bodů   nedostatečný  


